


Preu: 28 e + IVA 7%
Menú només els caps de setmana

CAN MANOLO
Pepeta Moreu, 10. Tel: 937 982 892
• Crema de xampinyons
• Raviolis farcits de bolets amb foie
• Orada al forn amb rossinyols
• Postres, pa i una beguda
Preu: 21e Iva inclòs.
Plats de bolets a la carta de Can Manolo
-Rovellons a la planxa (s/m)
-Assortiment de bolets saltats, 13,50 e
-Filet de vedella amb trompetes de la 
mort i foie, 19,75 e
-Raviolis de bolets amb foie, 8 e
-Rap al forn amb rossinyols, 23 e
-Amanida de rovellons del botó confitats i 
pernil ibèric, 14 e
-Rossinyols saltats amb all i julivert, 12 e

ILURO
La Rambla, 14. Tel: 937 903 208
• Aperitiu amb croquetes de bolets
• Milfulls de carxofes amb ceps i lla-
gostins
• Conill guisat amb rovellons
• Postres de la casa
• Vi negre Sonsierra Crianza La Rioja
• Cafè
Preu: 36 e + IVA 7%

LA CUINETA DEL POLÍGON
Abat Escarré, 25 (Pla d’en Boet)  
Tel: 937 586 328
Plats de bolets en el menú diari, segons 
mercat

LA NOVA ROSALEDA
Altafulla, 32. Tel: 937 994 321
Plats de bolets en el menú diari, segons 
mercat

LARU 
Riera de Can Gener, s/n (camí de Can 
Bruguera). Tel: 937 905 201
• Timbal d’arròs basmàtic amb bolets de 
temporada saltats

SORTIDA A BUSCAR BOLETS Dia 7 de novembre a les 8 del matí.
Sortida per recollir bolets a diversos indrets del Maresme, que seran classificats, 
a partir de les 12 h, davant del Museu de Mataró i exposats a la XXV Exposició 
de bolets del Maresme.
Sortida des del passeig del Callao, davant l’Escola Universitària del Maresme.
Cal portar cotxe, cistell i ganivet.

TALLER A CÀRREC DE GEST LÚDIC L’OBRADOR
Dia 8 de novembre de 10 a 14 h a la plaça de l’Ajuntament.
Taller destinat a les famílies amb infants, per acostar-se al món dels bolets tot 
divertint-se.
Organitzat per: Diputació de Barcelona, dins les activitats del programa “Viu el Parc” del Montnegre i el 
Corredor. Hi col·labora: Centre de Documentació del Parc del Montnegre i el Corredor.

X CURS DE BOLETS Dies: 9, 10, 11 i 12 de novembre, a la Sala 2 del 
Museu de Mataró, de 2/4 de 8 a les 9 del vespre; i el dia 14 de novembre, 
sortida matinal al camp.
Destinat a adults iniciats en la biologia dels fongs. Es pot portar material fresc 
per a treballar durant les sessions.
Professora: Imma Llorens.
Inscripcions gratuïtes al telèfon 937 582 361 o imac@ajmataro.cat 
Places limitades per rigorós ordre d’inscripció.

ACTIVITATS PER A ESCOLARS
Inscripcions al Museu de Mataró. Cal concertar dia i hora al telèfon 937 412 930 
(de dilluns a divendres de 9 a 14 h).
• VISITES GUIADES A LA XXV EXPOSICIÓ DE BOLETS DEL MARESME. 
Del 9 al 13 de novembre en horari lectiu. Durada: 1 h
• TALLER “ELS BOLETS: DESCOBERTA”
Destinataris: alumnes d’infantil i cicle inicial de primària. Del 2 al 28 de novem-
bre, de dilluns a divendres. Durada: 1 h
• TALLER “ELS BOLETS: FORMES I COLORS”
Destinataris: alumnes de cicle mitjà i superior de primària. Del 2 al 28 de no-
vembre, de dilluns a divendres. Durada: 1 h 45 min.
• TALLER “BOLETS: COM SOM?”
Destinataris: alumnes de secundària. Del 2 al 28 de novembre, de dilluns a 
divendres. Durada: 1 h 45 min.

Totes aquestes activitats, excepte els tallers per a les escoles, són gratuïtes.

BOCCA Restaurant
Plaça d’Espanya, 18. Tel: 937 411 269
• Lasanya de cua de bou amb trompetes 
de la mort i salsa de mostassa i sèsam
• Rossejat de fideus amb mesclum de 
bolets de temporada, morro de vedella i 
salsa holandesa
• Cocotxes de lluç amb cloïsses i llenega 
blanca
• Filet d’estruç amb formatge idiazabal i 
múrgoles al vi del Priorat
• Filet de vedella amb  crema de ceps 
i porto

BLUE
Santa Marta, 37. Tel: 937 552 174
• Plats de bolets en el menú diari, segons 
mercat

CAMINETTO
Camí Ral, 407. Tel: 937 961 428
• Tortellaccio farcit de ceps a l’aroma de 
tòfona i formatge amb pernil ibèric al 
perfum de marsala amb encenalls de foie
• Llom de bacallà amb mussolina de 
ceps sobre llit d’assortiment de bolets i 
botifarra negra
• Mousse de mató amb Tatin de poma i 
galeta de sucre morè
• Aigües minerals i cafè
• DO Penedès. Pere Ventura tempranillo 
criança
Preu: 30 e + IVA 7%

CA L’OLIVA
Veïnat de Cirera, 29. Tel: 937 986 650
• Vedella amb rovellons
• Rovellons a la brasa

CAN BRUGUERA
Camí de la Cornisa, 39. Tel: 937 903 643
• Remenat de bolets o Rossinyols de pi 
amb gambetes
• Lluç amb salsa de trompetes o Fricandó 
amb moixernons
• Peres al vi o Crema catalana
• Pa torrat i vi de la casa

XXV Exposició de Bolets del Maresme
Del 7 al 15 de novembre de 2009 al Museu de Mataró

De dimarts a divendres: De 18 a 21 h
Dissabtes, diumenges i festius: D’11 a 14 h i de 18 a 21 h

El Carreró, 17-19 / 08301 Mataró / Tel. 937 582 401

XIV Jornades Gastronòmiques dels Bolets de Mataró
De l’1 al 15 de novembre 

LES GINESTERES
Urbanització Les Ginesteres. Parcel·la, 
49 (Argentona). Tel: 937 970 255
• Croquetes de bolets
• Assortiment de bolets de tardor
• Civet de senglar amb múrgoles
• Mandonguilles de rap amb trompetes 
de la mort
• Postres fetes de la casa
• Vi petit Baldamà DO Costers del Segre
• Pa de coca torrada amb tomàquet
• Aigües, cafè
Preu: 40 e + IVA 7%
Especialitzats en bolets durant tot l’any
Cuina de bolets de temporada a la carta
Preu: entre 35 i 45 e + IVA 7%

PINS MAR
Ctra. N-II, PQ 651 (Sant Andreu de 
Llavaneres). Tel: 937 926 902
• Assortiment de bolets amb bisbe negre
• Bacallà amb crema de rossinyols
• Coca de Llavaneres
• Aigua, pa, vi i cafè
Preu: 38 e IVA inclòs

SALMAIA
Cruïlla de la ctra. a Òrrius (Argentona). 
Tel: 937 974 238
• Carpaccio de ceps amb oli de cibulet 
i pinyons
• Brandada de bacallà sobre gírgoles i 
tosta amb enciams i oli d’all confitat
• Pintada farcida de bolets de tardor amb 
puré de castanyes i salsa de trompetes 
de la mort
• Turbot amb sofregit de rossinyols i porro 
acompanyat d’oli de soia i  germinats
• Bacallà confitat amb cap i pota acom-
panyat de ceps

 SANT JAUME
Sant Jaume, 15 (Argentona).  
Tel: 937 970 001
• Pastís de bolets
• Rap amb crema de rossinyols

Restaurants de fora de Mataró

Tradicional mostra de la diversitat de bolets del Maresme, acompanyada d’expli-
cacions sobre diversos aspectes de la vida dels bolets, com a mitjà per poder en-
tendre el paper que juguen aquests organismes en el medi i fomentar conductes 
respectuoses amb el patrimoni natural.

Restaurants participants de Mataró

• Filet ibèric amb salsa de bolets
• Explosió de fruites saltades amb sorbet 
de mandarina
• Pa i beguda
Preu: 13,50 e IVA inclòs

LA TROKA
Via Europa, 26. Tel: 937 989 995
Plats de bolets en el menú diari, segons 
mercat

NOU MUNDIAL
Camí Ral, 548. Tel: 937 981 597
Plats de bolets en el menú diari, segons 
mercat

SANGIOVESE
Sant Josep, 31. Tel: 937 410 267
• Escuma calenta de patates amb ceps i 
caviar de ceps
• Llauneta de bolets del temps en es-
cabetx
• Minihamburguesa de ceps amb for-
matge
• Amanida de rovellons confitats amb 
pernil d’ànec
• Risotto amb rossinyols i llagostins
• Orada de costa amb bolets saltats, 
ceba confitada, puré de carbassa i 
salsifins
• Melós de vedella amb trompetes i 
codony d’orellanes
• Neules de cacau amb escuma de crema 
catalana i gelat de toffe
Preu: 37,50 e + IVA 7%

TILT
Via Sèrgia, 20. Tel: 937 414 954
• Botifarra esparracada amb rovellons
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